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Pisirme === Ppisirme
derecesi siresi

Pisirme derecesi ve suresi firina gore degisiklik gosterebilir. Verilen dlculer ortalama degerlerdir.
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Saglikl
beslenmek icin.

Ekmek saglikli beslenmede vazgecilmemesi
gereken temel gidalardan biridir. Bircok
ekmek icerisindeki tahillar, vitamin ve
mineraller sayesinde ihtiya¢c duyulan glnlik
enerjiyi karsilamasi bakimindan énemlidir.
Bunun yaninda kepek ve ruseym icerigi uzun
sUre doygunluk hissi vermesi ve sindirim
sistemini dlizenlemesi nedeniyle diyet yapan
kisilerin &zellikle tiketmesi gereken saglikli
bir besindir.
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Ciabattalar

Yumusak dokuly,
citir lezzet.

italya kdkenli Ciabatta, basik ve
dikdértgen bir formda sunulur.
Yumusak dokusu, ¢itir kabugu ve
go6zenekli yapisiyla dikkat ceker. Mayall
hamuru zeytinyagdi ile tatlandirilan
ciabattanin kokusu pistikce
mutfaginiza yayilir. Tirkiye’de Capata
ekmegi olarak bilinir.

Bagetler

Napolyon'un savas sartlarinda
daha kolay tasinabilecek bir ekmek

I - i
M fikrinden aslinda ilk defa Viyana'da
o/oao\Pjs/ s Uretildigine kadar bagetin tarihiyle

Buiyiik ekmekler

Ekmegin hikayesi belki
Insanlik tarihi kadar eski.

Ekmek insanlik tarihinde bazen iki insan
arasinda bir hediye olma, bazen 6lumden
sonraki yasamin bir nesnesi olma ozelligini
taslyacak kadar onemlidir.

rhs

alakall bircok bilgi mevcut. Ancak
DUnyaca UnlU baget ekmegine bu
sohretini hi¢ kuskusuz Fransizlar
kazandirmistir.

Ekmekecilik 8 bin yil once, insanlarin hububati
taslarla ezerek ufaladigl, buna su katip elde
ettigi hamuru yass bir kaya Uzerine yayarak
pisirdigi gunlere kadar uzanir. Hamura

sekil verme fikri ilk olarak M.O. 2. yUzyilda
Misir'da gorulur. Yine ayni yuzyilda Misirlilar,
tesadufen bulduklari mayanin ekmegi daha
yumusak ve kabarik hale getirdigini farkeder.

Baget, ince ve uzun bir yapiya
sahiptir. Bu formu nedeniyle firinda
kizaran yuUzeyi diger ekmeklere gore
daha genistir. ic bolumuU yumusacik
olan baget ekmegi ozellikle soguk
sandvig icin idealdir.

35100206
Bol Tahill Ekmek

(Eksi Hamurlu)
Ekmek yapim sanati Akdeniz Ulkelerine
Misir'dan yayilir. Bir tarafi acik ve dnceden
isitilabilen firinlari kesfeden Yunanlilar
gunUumuzdeki firin ve pastanelerin temelini

bundan 3000 il 6nee atmistir. 35100207

Tam Bugday Ekmegi
(Eksi Hamurlu)

Firincihgin tarihsel gelisimi ekmek ustalarina
bir donem oyle bir guc kazandird ki

Unlu ekmek ustas! Vergiliusun heykeli
krallara layik bir ihtisamla Roma

sehrindeki yerini aldi. 19. yUzyilda

ortaya ¢ikan carpici gelismelerse firincilik
endustrisini gunumuzdeki duzeyine getirdi.
Mikroorganizmalarin ve yas mayanin
kesfinden sonra firincilikta modern teknikler
ortaya ciktl ve sanayilesme tam anlamiyla
basladi. Gunumuzde firincilik; teknolojiyle

35100204
Cavdarl Ekmek
(Eksi Hamurlu)

birlikte sUrekli gelisen ve her gin daha fazla 35000269
secenekle tuketiciye ulasan bir sektor olma Alman Cavdar Ekmegi
ozelligini devam ettiriyor.
35100211
Zeytinli Ekmek
Tam bugdayin faydalar: Cavdarin faydalar:
En yaygin tahillarin basinda gelen bugday Buydayagillerden cavdar, Uretim sirasinda
besleyici ve enerji veren bir besin kaynagi olarak tanedeki kepek ve ruseym kisimlari 35700212
binlerce yildir onemini korumaktadir. ayrilmadigl icin vitaminler ve mineraller Cevizli Ekmek

acisindan zengindir.
Kepek ve 0z kismi korunarak Uretilen tam bugday

unundan yapilan ekmeklerin besleyici degerleri iceriginde bulunan yogun lif sayesinde
oldukca yUksektir. icerisinde bol miktarda sindirim sisteminin duzenli calismasini K P ’
kalsiyum, vitamin ve mineral barindirir ve saglkli saglar, uzun sure tokluk hissi verir ve — = W T "'-Q*""‘ g ¥ ik ——5 Oy Bagetl . . . : : : , o
o o . ; o o ; . BF . 2 " il - e 1 Y Italyan mutfaginin énemli lezzetlerinden ciabatta 1990’ yillardan itibaren
ogunler icin ozellikle tavsiye edilir. Kan sekerinin kilo kontrolune yardimci olur. Bu nedenle 35100213 . - y ir = ¥, : R ) fast food Kdltirindn havat q ; Vie birlikte A i A »
d I 8 q | denivie d d I3 oretil kmekler de divet Keneki Ekmek - & ; __:fg“ Eksi mayalama yéntemiyle ast food kultarantn hayatimizda yer etmesiyle birlikte Amerika ve Avrupa’da
enge EliMESINEE Yol O.maS| ne EnyiiE el (GEnRlelr UInuliel Wire en,e ENIST @l ‘.ye EPEXII EXME . "‘%—'-3_-:' s Ty s R s R h I I ksel bir | sandvic ekmegi olarak kullaniimistir. Zeytinyadi icerigi dézellikle Akdeniz
kronik rahatsizliklari olan bireylerin rahatca programlarinin vazgecilmez ekmekleri — - — - azirlanan geleneksel bir lezzet. S - - D i
. . s . yesilliklerinin kullanildigi soguk sandviclerinize apayri bir lezzet katacaktir.
tuketebilecegi ekmeklerdendir. arasinda yer alir.
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Porsiyon
ekmekler

Kolayca hazirlanan
sicacik porsiyon
ekmekler.

Porsiyon ekmekler ozellikle

yvemek servislerinde tercih edilir.
isletmelerde misafirlere sunulan
yvemeklerin yaninda servis edilen
ekmeklerimiz, her tercihe ve damak
tadina uygun cesit ve lezzetleriyle
musterilerinize en dogru hizmeti
sunmaniza yardimci olur.

Yari pismis sekilde paketlenerek
sizlere ulastirilan porsiyon ekmekler
birka¢ dakikada hazirlanir, disi citir
ici yumusacik lezzetler haline gelir.

Neden Donuk?

CUnk0 DFU’nun
Genis Urin Gami Var!

[ ]
& M
' |
Uriinleri farkl Neredeyse

ve ¢ekicidir! hig¢ ¢cop
olusturmaz!

{" wuww.unodonukfirincilik.com ‘ f  facebook/unodonukfirincilik o]

s

Tam bugday unu ve kepek iceren hamuru
eksi mayalama yontemiyle hazirlanan
harika bir lezzet.

Uriinlerimiz yan pismis halde sizlere sunulur.
Ekmeklerimizi kisa stirede hazirlayabilir,
taze ve sicak sekilde servis edebilirsiniz.

nstagram.com/unodonukfirincilik

Kaiserler

Kokleri Avusturya
Macaristan imparatorluguna
dayanan, mayall hamurdan
yapilan, ici yumusak, disi
citir geleneksel lezzet kaiser
roll. Merkezden simetrik
sekilde yayilan bes parcali
goruntusu ve hashas,
corekotu gibi eklemelerle
zenginlestirilen icerigiyle
enfes bir ekmek.

Ozellikle anavataninda
sicak etli sandvi¢ yapiminda
tercih edilen kaiser
ekmeklerini kahvaltilarda
ve soguk sadviclerde de
kullanabilirsiniz.

Tahillar

insanoglunun tarimi kesfetmesinden
bugune tahillar da gunluk tuketimin
temel 0gelerinden biri olarak insan
hayatindaki varligini surdormektedir.
Bugday ve cavdar gibi tahillarin
yaninda kepek ve ruseym gibi tahil
Urunleriyle hazirlanan, ceviz gibi
yemislerle zenginlestirilen ekmekler;
besleyici olusu, zengin vitamin ve
mineral icerigiyle faydali besinler
arasinda yer almakta, bircok cesit ve
lezzetiyle tUketiciye sunulmaktadir.

UNO



Neden Donuk? o
B Fiime Somon ve Avokadolu Sandvic

CUnku DFU cok pratiktir!

Malzemeler Hazirlanist

@ : « 1 adet DFU kepekli panini DFU panini ekmegini ikiye bolup kizartin.
. S - A arcaya kre eyniri surdukte
« 1 corba kasigl krem peynir Alt parcaya “F'?? pevinid Sur “.J.Mm )
8 Dakikada Zamandan ) K jini . sonra siraslyla fume somon, dilimlenmis
[ AKIKAOC ( 1ac € { R =SFE = V= e
L Yarim avokado ’ avokado ve yumurtay! yerlestirin.
30 gr. fUme somon Son olarak dogranmis frenk soganiyla

sofranmizda! tasaruf ekipc m k! haz
edersiniz! Dert etmeyin! sunum tabagumizi X
= ! 1 adet haslanmis yumurta suslediginiz sadviciniz hazir.

giizellestirmeye

bakwn! -8
1 . ) 2 vaprak frenk sogani
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Sandvic

Gunun her saati tuketilen sadvicler icin
enfes ekmekler.

Pratik, saglikli ve doyurucu 6gunler
icin tercih edilen sadvicler, kahvaltilar
basta olmak Uzere gunun diger
saatlerinden de tuketilir. Farkl cesit

ve gramajlarla sunulan DFU sandvig
ekmekleriyle, 6zellikle calisanlar icin
pratik lezzetler, okul cagindaki cocuklar
icin besleyici 6gunler ve atistirmaliklar
hazirlayabilirsiniz.

4" www.unodonukfirincilik.com ‘ f facebook/unadonukfirincilik

Izgara Sebzeli Tavuk Sandvic

Malzemeler

» 1 adet DFU ciabatta

« 150 gr. tavuk gogsu

« 1 adet kozlenmis kapya biber
+ 1 adet kabak

+ 1 adet patlican

« 1 tatli kasigl pesto sos

« Limon kabugu rendesi

Izgara Tavuk ve Koz Biberli Sandvi¢

&

Hazirlanist

DFU ciabatta ekmegini ikiye bolup her iki
tarafini da kizartin. Kabak ve patlicanlari

verev sekilde kesip 1zgaralayin. Tavuk
g0EsUNU kelebek seklinde acin, tuz
ve biberle tatlandirarak 1zgaralayin.
Ekmegin alt kismina pesto sosu
surun. Sirasiyla koz biber ile 1zgarada
pisirdiginiz kabak, patlican ve tavugu

yerlestirin, limon rendesi ile suslediginiz

sandviciniz servise hazir.

@ instagram.com/ufieMBnukfirincilik

Malzemeler

1 adet DFU tahilli baget

150 gr. tavuk gogsu

1 adet kozlenmis kapya biber

2-3 yaprak roka
2 yaprak marul
4-5 yaprak feslegen
1 corba kasigl acuka

ot o

t o

Hazirlanist

DFU baget ekmegini ikiye bolup her

iki tarafini da kizartin. Tavuk gogsunu
kelebek seklinde acip tuz ve karabiberle
tatlandirarak 1zgaralayin. Ekmegin alt
kismina acukayi suron. Uzerine koz kapya
biber, yesillikler ve 1zgara tavuk gogsunu
yerlestirerek sandvicinizi hazirlayin.

Panini

Anavatani italya olan panini ekmegi ince
kabuklu, hafif ve tereyaglyla lezzetine lezzet
katilan harika bir ekmek.

Kullanim Onerisi

Panini ekmegi; 1zgara etler, yoresel peynirler ya
da sarkuteri Urunleriyle hazirlanan tostlar ve
sicak sandvicleriniz icin ideal bir ekmektir.

Hellim Peynirli ve Izgara Sebzeli Sandvic

Malzemeler

» 1 adet DFU panini

« 50 gr. hellim peyniri

» 1 adet kabak

« 1 adet patlican

« 1 adet domates

« 2 vyaprak feslegen

« 1 corba kasigl acuka

« 1 tath kasigl pesto sos

a
.

gy

Hazirlanist

DFU panini ekmegini ikiye bolup
her iki parcay! da kizartin. Kabak

ve patlicanlari verev sekilde, hellim
peynirini parmak kalinliginda keserek
1zgaralayin. Panini ekmeginin alt
kismina acukay! surun, sirasiyla hellim,
kabak ve patlicani yerlestirin. Domatesi
kup seklinde dograyin. Sandvicinizin
icine pesto sos, domates ve feslegen
yapraklarini gezdirin.
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35100898
1/2 Fransiz Baget

35000143 |
1/3 Fransiz Baget !

35000150 |
1/3 Kepekli Fransiz Baget

35000151 |
1/3 Tahillr Fransiz Baget 8

35100604

1/3 Cavdarli Baget |

35101145
Sade Panini

35101152
Zeytinli Panini

35101146 |
Kepekli Panini |

35101147
Ciabatta Sandvig

35100228
Donuk Capata 120 G

35100227 |
Donuk Capata 100G |

35001552
Gurme Mini Burger

35001551
(urme Burger
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"Mini 35000670
35100080

Dnk Hmr Sade Pogaca

"Mini 35000673
35101111
Dnk Hmr Peynirli Pogaca

35100008
Dnk Hmr Zeytinli Pogaca

35101108
YP Sade Pogaca

35101110
YP Peynirli Pogaca

"Mini 35000674
35100755

YP Kasarli Peynirli Pogaca
35100756

YP Kepekli Peynirli Pogaca

35100760
Tahilli Pgaca

35101161
Dereotlu Pogaca

35000675
Mini Simit

35000980
Simit

35100301
Tahilli Simit

35000993
Simit Roll

35001210
Peynir Dolgulu Simit
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Kasar Dolgulu Simit

35001489
Zeytin Kasar Dolgulu Simit
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Sucuk Kasar Dolgulu Simit
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Ispanakli GOl Boregi
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Sade Boyoz
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Labneli Boyoz
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(ikolatall Boyoz
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Simitler

Sabah kahvaltilarinda demli bir cayla
birlikte insanlari gune hazirlayan, nar
gibi kizarmis, citir ¢itir susamli simitler.

Kokleri 14. yUzyil Osmanli sarayina
dayanan simit bize has lezzetler
arasinda yer alir. Osmanlilarda simite,
halka-i simit adi verilmistir. Tarihte ilk
defa 18. yuUzyilda halka-i simit yerine
simit denildigi bilinmektedir.

Simit sadece sarayda degil, halk arasinda
da ragbet goren bir besin olarak dikkat
cekmistir. Doyurucu olmasi ve uygun
fiyatli nedeniyle, her firinda pisirilmis,
sokak saticilari tarafindan sehirlerin her
kosesinde satisa sunulmustur.

Pogacalar

italyanlarin kulde pismis ekmek
anlamina gelen foccacia kelimesinden
dilimize pogaca olarak gecen harika
corek.

Hamurundan icine kadar bize has
eklemelerle yeni yeni cesitleri
olusturulan, ozellikle sabah
kahvaltilarinin yaninda ikramlik olarak
da tercih edilen lezzetli pogacalar
pisirmeye hazir donuk sekilde
paketleniyor. Kepekli ve tam bugday
unuyla hazirlanan hamuru ve onlarca
cesidiyle sizlere sunuluyor.

{" www.unodonukfirincilik.com f facebook/unodonukfirincilik
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35100756
Kepekli Peynirli Pogaca
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Sade Simit Roll

&

80

g

185-195°

50k

15m

Borekler

Zengin On Asya
mutfaginin nefis lezzeti.

Borek, zengin On Asya mutfaginin nefis
lezzetleri arasinda yer alir.

Simit Roll

Pratik ve kullanisli
sekli, geleneksel
lezzetiyle isletmelerde
Urun portfoyunun
genisletmesine katki
saglar. 1/8 bagetlerin
yanisira hem simit-
ekmek olarak hem de
simit- sandvic olarak
kullanilabilir.

Kokleri Uygurlara kadar dayandirilan
borek altin cagini 17. yuzyil Osmanli'sinda
yasamis, cesitlenerek hem sarayda

hem halk arasinda zevkle tUketilmistir.
Halkina ve bolgesine gore degisik sekil ve
eklemelerle hazirlanan bu harika lezzet,
bircok kulturde kendine yer bulmustur.

Citir lezzetiyle
sabah kahvaltilarinin
vazgecilmezi, aksam
Uzeri acligl bastiran
benzersiz bir
atistirmalik olarak
yerini korur.

Geleneksel tariflerin en dogru yontemlerle
uygulandigl, hamuru kat kat acilan, altin
sarisi rengiyle istah kabartan borekler,
pisirmeye hazir donuk sekilde ve
birbirinden lezzetli cesitleriyle DFU'da.

Simit roll ekmegini ikiye bolun. Ardindan
cheddar peynirleri yerlestirin. Uzerine dilediginiz

yesillikleri ekledikten sonra en UstUne salam ve 35001572
domates dilimlerini ilave edin. Sandviciniz hazir, Peynirli Gul Bf)regi
afiyet olsun. T,
Malzemeler;
e Simit roll ekmegi o Sallar
» Akdeniz yesillikleri \/
e _ *Domates /<\7’\)—~
e Cheddar peynir =z /UR

35001210 Peynir Dolgulu Simit

""""""""""" Firincilik sektériinde teknolojik ilerleme-
ye bagli olarak gelistirilen ve basaril bir

yontem olan donuk hamur, isletmelere ve
tlketicilere kolay hazirlanabilen ve lez-
zetli Grlnler sunulmasina olanak sagliyor.

Transfer maliyetlerini diisiiren, depolama
ve is glicli tasarrufu saglayan donuk ha-
mur teknolojisi, kisa ¢éziilme ve pisirme

sliresiyle standart Urlinler sunuyor.
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35000668 Patatesli Rulo Borek
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35000667 Ispanakh Rulo Borek
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50 1008 3540 d 17m

35000669 Peynirli Rulo Borek

T 6 % O B e

50 100g - 185° 3540 d 1Tm

Boyoz

Boyoz, 1942'de Turkiye'ye yerlesen
Sefaradlar tarafindan Anadolu ve
ozellikle izmir mutfagina katilmis,
izmir damak tadi ile 6zdeslesmis,
mayasiz bir hamur isidir.

Boyoz izmir ve Ege KOItUronun
ayrilmaz bir parcasidir. Oyle ki
izmir'de boyoz firinlarina sikca
rastlamak mumkundur.

Boyoz yapilisinda, diger borek
cesitlerinden farkli olarak tahin
kullanilir, bu nedenle ¢ok lezzetli bir
besin kaynagidir. Ev mutfaklarindan
cikip, firin tezgahlarinda yer almaya
basladiginda, ozellikle sabah

ise gidenlerin kahvaltisi olmus,
simdilerde ise gunun her saatinde
herkes tarafindan aranan bir lezzet
olmustur.

35001014
Sade Boyoz

35001012
Labneli Boyoz

35001013
Cikolatali1 Boyoz

35001014 Sade Boyoz

L A [F o

n 6258 g iy 0k 10 m

35001012 Labneli Boyoz

T a6 # O @B e

n 625 g il Wk 15m

35001013 Cikolatali Boyoz
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n 6258 - 0 20 dk 15m
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000458 Tuzlu Kek
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6 50g S
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35100999 Visneli Dolgulu Kurabiye

18dk
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12 130" 160k

1525 150" 25k

Ia 160 10k
3 DamlaTuzlo Kurabive

1sa 1600  13dk

Q-60dk 165 13k

Ispanakli Borekcik

ta 10°

35001418 VS@dgMini Muf
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35000944 Kakaolu Mini Muffin

uo 1k 1
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Kekler

Ekmegin cesitlenmesi onun tarihiyle
eszamanlidir. Ekmegin Misir ve
Antik Yunan'da bal, seker ve kuru
meyvelerle zenginlestirilmesi tatli
alternatifleri ortaya cikarmistir. Bu
lezzetli yiyecek cesitlendikce ve

ilgi gordukce ona yepyeni sekiller
verilmis, ayri bir lezzet olarak
kendini gostermistir. Antik Yunan
ve Roma'da keki tanimlamak icin
kullanilan kelimeler sozlUklere girmis,
modern cheesecake'e benzer tarifler
paylasiimis ve maya kullanilarak
cesitli kekler Uretilmistir.

‘ 16. yUzyilda rafine sekerin bulunmasi
ve 17. yuzyildaki endustriyel
gelismeler kek Uretimini modern
seviyeye cikarmada buyuk rol
oynamistir. Firincilikta kaliplar
kullaniimaya baslanmis, cikolata ve
vanilya gibi lezzetler kek Uretimine
dahil edilmistir. 19. yUzyilda ise
kabartma tozunun bulunmasi bugun
bildigimiz ve severek yedigimiz
keklerin Uretiminde donum noktasi
olmustur.

35000460
Havuclu
Cevizli Kek

35000341
Visneli Cikolata Parcali Kek

16m

/7, WN
DONUK HAMUR

Firincilik sektériinde teknolojik ilerlemeye bagli olarak
gelistirilen ve basaril bir yéntem olan donuk hamur,
isletmelere ve tiiketicilere kolay hazirlanabilen ve
lezzetli Grinler sunulmasina olanak sagliyor. Transfer
maliyetlerini diistiren, depolama ve is glicli tasarrufu
saglayan donuk hamur teknolojisi, kisa ¢ézlilme ve
pisirme suresiyle standart Uirlinler sunuyor.

Kurabiyeler

Doyurucu ve lezzetli
kurabiyeler.

Misafirlerinize gunun her saatinde ikram
edebileceginiz, doyurucu ve lezzetli
kurabiyeler.

Kurabiyenin tarihi tesaduflerle doludur.
Eskiden firincilar kuguk pasta hamurlarini
firinlarin sicakligini test etmek icin
kullanirlardl. Bu ufak test hamurlarina
Flemenkce'de “kucuk pasta” anlamina gelen
“koekje” denirdi. Bu ilgin¢ tesadufle bugun
bildigimiz kurabiye dogmus oldu.

Kurabiyeler ilk olarak M.S 7. yuzyilda

Persler doneminde ayri bir lezzet olarak
Uretilmeye baslanmis, cikolata, yemis ve
meyveler eklenerek cesitli tatlarda tuketicilere
sunulmustur. Her Ulkenin kendi gelenegine ve
damak tadina hitap eden kurabiye cesitleri
bulunmaktadir.

Hollanda ve Almanya gibi Ulkelerde bol
tereyagli kurabiyeler Uretilirken Amerika'da
bol cikolatall kurabiyeler tercih edilmektedir.
17. yOzyildaki endustriyel gelismelerle
kurabiye cesitliligi ve lezzeti de giderek
gelisen teknoloji sayesinde farkli bir boyut
kazanmistir.

35001418
Sade Mini Muffin

35001419
Mini Kakaolu Muffin

UNO
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Kruvasan

Kahveyle birlikte
Fransiz kahvaltilarinin
vazgecilmezi kruvasan.

TUrkce "ay coregi” anlamina gelen
kruvasan hilal seklinde ici dolgulu bir
corek turudur.

Kruvasana ait ilging bir anektod
Torklerin bu coregin icadina olan
katkilaridir. Konuyla alakali bircok
hikaye mevcut. Bir rivayete gore
basarisizlikla sonuclanan 2. Viyana
Kusatmasi’'nin ardindan Viyanali
firinci ustasi Peter Wender Osmanli
sancagindaki hilalden esinlenerek bir

corek yapar ve boylece kruvasan ortaya

cikar. Diger bir rivayetse kusatma

zamani gece baskinlari konusunda. Gece

boyunca askerleri uyaran firincilarin
gozetledikleri hilalden etkilenerek bu
corege sekil verdikleri soylenir.

Hikayesi bir kenara, tereyaginin
nefis kokusuyla sardigl kruvasan,
kat kat lezzetiyle yUzyillardir zevkle
tuketiliyor.

35100156
Fermante Kruvasan 25 g

Belcika Cikolatali

Gurme Kruvasan

Fransiz usulU ve %20 gercek
tereyagli gurme kruvasan;Fransiz
mutfagindan cikan ve kokusu tum
dunyaya vayilan, kahveyle birlikte
Sizi gune hazirlayan harika bir
hamurisidir.

Tereyagli, cikolatall ve mini
tereyagli olmak Uzere 3 farkli cesiti
bulunan DFU Gurme Kruvasanlar,
isletmelerinizde lezzet cesitlerinizi
arttirryor. Gurme Cikolatall Kruva-
san, Belcika cikolatasinin essiz
lezzetini sunarken goruntusuyle de

istah kabartiyor.

35000726 Gurme Tereyagh Mini Kruvasan 25g

== Y == ==
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160 158 454k 165° 154k 1yl

35000727 Gurme Tereyagl Kruvasan 65g

—
T a % B &

0 g 5k 165° 150k 1yl

60 158 A5k 165° Bk 1yl

Corekler

Corek, pogaca ve borege nazaran

daha az yagli, cogunlukla i¢ harcin
kullaniimadigl, cesitli aromalar, kuru
meyveler ve baharatlarla hamurun
tamaminin lezzetlendirildigi bir cesit
tath ekmektir. Corekler genellikle
mayalanmis hamurdan Uretilir. Corekleri
birbirinden farkli kilan hamurun icine
katilan malzemelerdir. TUrk mutfaginda
onemli yeri olan, yoresine gore farkli
aromalarla lezzetlendirilen coreklerde,
elma, visne, hashas ve ceviz gibi
malzemeler kullanilir.

ﬁn ' 35000287
r - £ Mini Elmali Corek

175°
35100623
Cikolatalit Mini Corek
........................
35100236
Uziimlii Corek 45 g
165°

Mini Elmali Corek 16-18 dk
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Pastalar
Mutlulugun hikayesi

insanlarin ilk ekmegi yapmalari ve
sonrasinda onu cesitli malzemelerle
tatlandirmalari pastaciligin baslangici
sayilirdr. Eski Yunanlilar ve Romalilar
doneminde onemli ilerlemeler kay-
deden pastacilik, Roma Imparatorlu-
gu'nun ¢cokusuyle buyuk bir darbe
alsa da; Amerika'nin kesfiyle tekrar
canlilik kazandi.

Ekmegin kUcUgEU olarak bilinen
pastalar, ilk donemlerinde sadece
Ozel gunlerde pisirilirdi cunkU pasta
vapiminda en kaliteli ve en pahali
malzeme kullanildigl icin pasta,
zenginligin sembolU olarak bilinirdi.

Tarihten bugune 6zel anlarimizi
benzersiz lezzet ve cesitleriyle
taclandiran pastalar; bizleri gulUm-
setmeye devam etmektedir.

Neden Donuk?

CunkU DFU ile
Uretim Zorluklarndan
Kurtulursun!

(14
A 6 —
s =]

Hammadde  Yiiksek Maliyet Nerede Uretim
Bulma Korkusu Yapacagiz
Derdi Yok ! Yok! Derdi Yok !

{ wuww.unodonukfirincilik.com ‘ f  facebook/unodonukfirincilik @  instagram.com/unodonukfirincilik
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Havuclu Pasta
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35000989
Limonlu Cheesecake

35000986
Frambuazli Cheesecake

T olarak yerini alan cheesecake, 18.

Cheesecake

1545 yilinda basilmis olan ilk yemek
‘ kitabinda “hamur tabanli tatli peynir”

yUzyila dek gelismeye ve zevkle
tUketilmeye devam etmistir.

1872 yilinda New York'lu bir ciftci,
Fransiz peyniri Uretmeye calisirken
yanlislikla krem peyniri yaratti.

Uc vil icerisinde pazara sunulan 35001022
bu peynir, cheesecake tariflerinde T .
boy gostermeye basladi. Krem IrEUnnuEll

peynirin New York'ta kesfedilmesi
bu tatlhinin Amerikalilar tarafindan
sahiplenilmesine de yol acti.

Cikolata, meyve ve krema kullanilarak
sonsuz cesitte hazirlanabilen
cheesecakeler, gunumuzde her
restoranin menusunde kendine

has sunumuyla ve tarifiyle yerini
almaktadir.

35001020
Mozaik Pasta

35000988
Latte Pasta
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35001021 35001198
Profiterollu Pasta Sufle
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